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HH 棉籽油中含有 '$ 种脂肪酸% 以亚油酸

"%'?--Ib,"?((I#$棕榈酸"'(?$"I b!%?,(I#

和油酸"'!?!(I b'(?%"I#为主%其中不饱和脂肪

酸占 ,-?!$I b&&?!&I

(')

& 棉籽原油不能直接食

用%只有经过精炼处理才能应用于食品及医药领域&

过氧化值是表示油脂氧化程度的一种指标%在

棉籽油工业化精炼过程中发现%棉籽混合油碱炼过

程中过氧化值会发生变化& 为探索棉籽混合油碱炼

过程中过氧化值的变化情况%本文探究了碱炼时间

和加碱量对棉籽油过氧化值的影响&

;<检测方法

色泽的测定参照O3DL!!+,"*!""(%水分及挥发

物含量的测定参照 O3%""-?!$,*!"',% 酸值的测

定参照 O3%""-?!!-*!"',% 过氧化值的测定参照

O3 %""-?!!&*!"',%含皂量的测定参照 O3DL

%%$$*!""(% 溶剂残留的测定参照 O3 %""-?

!,!*!"',&

=<混合油碱炼过程中过氧化值的变化

!?'H不同碱炼时间下棉籽油过氧化值的变化

取一蒸后棉籽混合油 $ 份%按照混合油酸值

"ZcR#'?" 6BDB计算理论加碱量并加入 "?&I的超量

碱%在,"K下分别充分搅拌 '"$!"$$" 68= 后%% %"" JD

68=离心分离%脱溶得棉籽油& 测定各指标%结果见

表 '&

表 ;<不同碱炼时间下棉籽油过氧化值的变化

碱炼时间D68= 色泽"'$$?+ 66槽# 酸值"ZcR#D"6BDB# 过氧化值D"BD'"" B# 含皂量DI 水分及挥发物DI

'" )$$?" Q%?' "?'" $?$ "?"' "?-(

!" )$"?' Q+?" "?"- !?- "?"' "?-(

$" )$"?' Q+?' "?"( !?& "?"' "?-(

HH由表 ' 可知%棉籽混合油碱炼过程中%加碱量一

定时%随碱炼时间延长%棉籽油过氧化值降低%酸值

降低%皂脚吸附的色素增多%棉籽油色泽总体变浅&

不同碱炼时间下棉籽油酸值 "ZcR#均满足 O3

!&',*!"'("

!

$ 6BDB#要求&

!?!H不同加碱量下棉籽油过氧化值的变化

取生产线同一时期的棉籽混合油%在保持其他条

件"温度 !%K$碱炼时间 '" 68=$混合油浓度 -!I#相

同的条件下%调节不同加碱量"超量碱#进行碱炼%离心

分离%脱溶得棉籽油& 测定各指标%结果见表 !&

表 =<不同加碱量下棉籽油过氧化值的变化

超量碱DI 色泽"'$$?+ 66槽# 酸值"ZcR#D"6BDB# 过氧化值D"BD'"" B# 含皂量DI 水分及挥发物DI

"?& )$' Q+?' 3"?' "?"& $?+ "?"' "?-&&

"?, )$' Q%?- 3"?' "?"( !?$ "?"! "?-%"

"?% )$% Q'"?" 3!?" "?"& $?% "?"' "?-&+

HH由表 ! 可知%随加碱量增加%棉籽油过氧化值先

降低后增加%而色泽红值降低%酸值变化不大& 随加

碱量增加色泽降低可能是因为棉籽油碱炼程度高%

生成的皂脚多%油中被带走的呈色物质较多(!)

&

><结束语

棉籽混合油碱炼过程中%其过氧化值随碱炼时间

的延长而降低%随加碱量增加先降低后增加& 在碱炼

时间为$" 68=或超量碱为"?,I时%棉籽油过氧化值最

低%但仍超过O3!&',*!"'(规定"

!

"?!% BD'"" B#%因

此%还需进一步精炼以降低过氧化值& 另外发现加

碱量越高%棉籽油色泽越浅%这可能与碱炼过程中生

成的皂脚将呈色物质吸附有关&
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